
Agent technique de
la petite enfance
H/F à la Ville de
Paris 

Agence nationale pour la formation professionnelle des adultes • Établissement public à caractère industriel et commercial 
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Pré-requis

Objectifs de formation

Une attestation d’honorabilité

Un carnet de vaccination (ou une photocopie) : les vaccins DT POLIO et
HEPATITE B sont obligatoires en crèche collective

Préparer et dresser des entrées et des desserts
Préparer et dresser des plats chauds et des produits snacking

Accueillir, conseiller et servir la clientèle

Réaliser la plonge et le nettoyage des locaux et des matériels

Titre professionnel délivré par le ministère de l'Emploi de niveau 3
(CAP/BEP) d'employé polyvalent en restauration

Formation en POEI du 19 février 2026 au 13 mai 2026

Titre de séjour valide jusqu’à la fin de l’apprentissage avec autorisation de
travail à temps complet.

Niveau de langue française B1

carole.gorain@afpa.fr

Centres Afpa de Stains et de Gonesse

Suite apprentissage embauche sous statut contractuel en
attendant la titularisation par concours

Formation en alternance du 18 mai 2026 à 29 avril 2027
(environ 12 mois)

Réunion d’Informations Collectives le 11/12, 15/01 et le 29/01
 à 9h

mailto:carole.gorain@afpa.fr

